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P ico teos

Nuestros favoritos 
para picar y sentarse 

a compartir las 
aventuras del día  



Tablón Tawa con charcutería y quesos  
de la zona

Charcutería y quesos de la zona, acompañados 
de una selección de frutos secos, pebre de mote, 
tostadas, galletas, verduras y salsas de la casa

01. Papas Fritas 

Papas fritas de la casa, acompañadas de 
nuestra salsa Tawa

02. Sopaipillas con Pebre de  Mote 

Sopaipillas acompañadas de nuestro increíble 
pebre de mote

03. Tártaro de salmon “a la puelo” 

Tártaro de salmón con una pasta de ají amarillo 
y mango, acompañado de tostadas 
mediterráneas

04. Empanadas de Cordero

Empanadas rellenas de cordero especiado, 
acompañadas de pebre de la casa

$16.500

$31.500 

Para 2 personas

Para 4 o 6 personas

Ideal par a compartir entre dos:

$9.000

$8.000

$21.500

$12.000



Sá ndw ich
&

Pi zz a s

Aves locales y lagos de la 
zona dan nombre a nuestra 

selección de sándwiches y 
pizzas, imperdibles para 

reponer energía después de 
un buen día de exploración



01. Sándwich Tawa

Mechada de campo en pan ciabatta, cebolla 
caramelizada, tomates asados, pepinillos 
dill, lechuga fresca y nuestra inigualable 
mayonesa Tawa

02. Sándwich Chucao

Mechada de campo en pan ciabatta, palta, 
tomate y nuestra inigualable mayonesa 
Tawa

03. Sándwich Martin Pescador

Salmón ahumado en pan ciabatta, tomates 
cherry salteados en aceite de oliva, rúcula, 
queso crema y pepinillos dill

04. Sándwich Carpintero

Hamburguesa vegana en pan ciabatta, 
verduras asadas, queso vegano, tomate, 
lechuga y chucrut de repollo morado $16.500

$16.500

$16.500

$16.500



Sándwich Carpintero

Sándwich Martin Pescador



01. Pizza Lago Las Rocas

Pepperoni y queso mozzarella�

02. Pizza Lago Inferior

Queso mozzarella di Bu� fala, tomate 
Cherry y pesto de albahaca

03.�Pizza Lago Azul

Base de queso mantecoso, cebolla 
caramelizada, queso azul y pera

$16.500

$16.500

$16.500

Pizza Lago Azul



Men ú
de  niños

La cocina del Tawa para los 
pequeños grandes exploradores

01. Nuggets de la casa con papas fritas 
Imperdibles nuggets de pechuga de pollo 
apanado con papas fritas

02. Mini Pizza
Pizza con base de salsa de tomate, jamón y 
queso mozzarella

03. Tallarines con salsa pomodoro
Tallarines con salsa de tomate

$9.000

$9.000

$9.000



Tawa Box

La mejor opción para 
acompañar a aventureros 
y viajeros fuera del Tawa

01. Tawa Box Martin Pescador
◆ Sándwich Martín Pescador (Salmón ahumado en pan 
ciabatta, tomates cherry salteados en aceite de oliva, rúcula, 
queso crema y pepinillos dill)

◆ Mix de frutos secos

◆ Fruta

◆ Galletón de la casa

◆ Dulce Tawa

02. Tawa Box Hued Hued
◆ Sándwich Hued Hued (Queso Brie en pan ciabatta, 
tomates asados, zapallo italiano asado, berenjena asada, pesto 
albahaca y tapenade de aceituna)

◆ Mix de frutos secos

◆ Fruta

◆ Galletón de la casa

◆ Dulce Tawa

$25.000

$25.000



Postr es
&

C a feter í a

Ríos a�luentes del 
Puelo dan nombre a 
nuestra  selección de 
postres,  en base a la 

tradición repostera de 
la Región de los Lagos



01. Postre Río Ventisquero 
Torta hojarasca manjar, con helado de 
vainilla, salsa de manjar y nueces

02. Postre Río Traidor
Brownie de chocolate con helado de frutos 
rojos y frutillas y arándanos o fruta de la 
temporada y coulis de frambuesa

03. Postre Río Manso
Vaso  de puré de manzana artesanal con 
trozos de calugas, y toques de crema fresca 
y canela 

04. Texturas de chocolate
Bizcocho húmedo de cacao con cremoso 
de chocolate, servido sobre sopa de 
chocolate  amargo

05. Copa de Helado
Helados de la casa en una variedad

de sabores

C afe tería
Café de grano

Latte

Té

Infusiones

$7.500

$7.500

$6.500

$5.500

$3.000

$3.500

$2.500

$2.500

$7.500



Postre Río Traidor

Postre Río Ventisquero 



Hor a del té 

01. Galletón del día

02. Tostadas con palta

 

03. Tostadas con palta y huevo 
pochado 

04. Medialuna

05. Dulce tawa

Barra de 4 capas: galleta de almendra, 
relleno de maní y chocolate blanco, 
caluga de maní y una capa de  chocolate 
de 56% cacao

$3.000

$4.500

$5.500

$2.500

$6.000
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